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  - 1 5 آمار كاربردي 9 1ترم  - 1 5 ميكروبيولوژي صنعتي 1

  - - 5 صنايع لبني تكميلي 11 1ترم  - - 3 شيمي مواد غذايي تكميلي 5

  5 - 5 صنايع روغن تكميلي 11 5ترم   يا 1ترم  - 5 1 روشهاي نوين آزمايشگاهي 3

4 
مهندسي صنايع غذايي 

 تكميلي
  - - 5 گوشت تكميليصنايع  15 3يا ترم  5ترم  - - 3

2 
خواص بيوفيزيكي محصولات 

 كشاورزي
  - - 3 توكسيكولوژي مواد غذايي 13 3يا ترم  5ترم  - 1 5

  - - 5 تكنولوژي قند هاي مايع 14 3ترم  - 1 5 فرآيند مواد غذايي تكميلي 6

  2 - 5 صنايع غلات تكميلي 12 3ترم  - - 1 ( 1سمينار ) 7

  5 - 5 تغذيه تكميلي 16 4ترم  - 6 - پايان نامه 8

 واحد 52مجموع دروس الزامي : 

 واحد 7:  ) اختياري ( انتخابيدروس 

 دروس جبراني : بنا به تشخيص گروه

 واحد + دروس جبراني35مجموع واحد ها :

  - - 3 فيزيولوژي پس از برداشت 17

  - - 5 روش تحقيق 18

19 
بسته بندي مواد غذايي 

 تكميلي
5 - -  

  - - 5 محاسبات مهندسي صنايع غذايي 51

 

 : ) اختياري ( انتخابينكات مهم در مورد دروس جبراني و 
واحد ( به صورت جبراني در ترم  1+5اخذ درس طرح آزمايشات كشاورزي ) -1

اول ، براي كليه دانشجوياني كه در دوره كارشناسي درس مذكور را نگذرانده اند 

 ، ضروري است .

در هر ) اختياري ( از ميان جدول دروس انتخابي  )اختياري ( انتخابيدروس  -5

 . ارائه مي شودصنايع غذايي توسط گروه ترم 

است در ترم دانشجوياني كه مدرك كارشناسي آنها غير مرتبط )نامتجانس ( -3

واحد  15اول ملزم به گذراندن دروس جبراني هستند . سقف دروس جبراني 

تشخيص مدير گروه ، براساس دروس گذرانده شده قبلي دانشجو است كه بنا به 

 از ميان موارد زير اخذ مي شود :،

اصول مهندسي صنايع ،  ميكروبيولوژي مواد غذايي،  شيمي مواد غذايي -

 اصول نگهداري مواد غذايي .،  1غذايي 

در ترم دوم مي  روش تحقيقكليه دانشجويان ملزم به گذراندن درس  -4

واحد باقي مانده دروس انتخابي ) اختياري ( با توجه به دروس  2باشند . اخذ 

 ارائه شده توسط گروه امكان پذير است .

51 
تضمين كيفيت ، قوانين و 

 استانداردهاي ملي و بين المللي
5 - -  

  - - 5 خوردگي در صنايع غذايي 55

53 
بيولوژي مولكولي 

 ميكروارگانيزمها
5 - -  

  - - 5 فيزيولوژي ميكروارگانيزمها 54

52 
ميكروبيولوژي مواد غذايي 

 تكميلي
5 - -  

  - - 5 قارچ شناسي 56

  5 - 5 شيمي فرآورده هاي غلات 57

  - - 3 مباني شيمي فيزيك 58

  - - 5 شيمي كلوئيدها 59

  5 - 5 شيمي فرآورده هاي گوشتي 31

  - - 5 پروژه 31

  - - 1 ( 5سمينار )  35

 

 

 


